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HISTORIAS DE EMPRENDEDORES Y EMPRESAS

Goek: berries del sur se abren paso en el
mundo gourmet de hoteles y supermercados

En abril, la empresa entrard a Lider y Tottus con jugos de frutos silvestres y mermeladas 100% naturales. Actualmente,

distribuyen al Ritz, Marriot y Sheraton Vifia del Mar. El préximo paso es conquistar Espafia, Inglaterra, Alemania y EE.UU.

A MEDIADOS DE 2010,
ESTOS INGENIEROS RE-
NUNCIARON A SUS TRA-
BAJOS Y SE DEDICARON
DE LLENO A SACAR EL
PROYECTO ADELANTE.

Cristéhal
Ellwanger
tiene 27 afios
y es ingeniero

| en Alimentos

de la Univer-
sidad Austral.
Su socio,
Rodrigo
Oyarzin,
tiene 42y es
ingeniero
Civil Eléctri-
co. Ambos

| renunciaron a

GOEK

sus trabajos a
mediados de
2010 para
darle vidaa
la empresa.



DANIELA PALEO

ender el auto, el departa-
mento e hipotecar otras pro-
piedades puede llegar a ser
algo exagerado para algu-

nos, pero fue exactamente lo que hicie-

ron los ingenieros Cristébal Ellwanger

y Rodrigo Oyarzin para

crear Goek, una empre-

sa de jugos y mermela-

das naturales hechos a

base de berries y que en

2011 se abrid paso en el

cada vez mds amplio y

exigente mercado gour-

met chileno, primero en

el sur y luego en Santia-

go.

Después de un afio y
medio trabajando a toda
méquina, Cristébaly Ro-
drigo han visto pagados
los dolores de cabeza que
todo emprendedor sufre
al principio. Hoy, sus
productos estdn presen-
tes en las habitaciones y
frigobares de hoteles
cinco estrellas como el
Marriot y Ritz en Santia-
go, y en el Sheraton de
Vifia del Mar. Adem4s,
las mermeladas y jugos
Goek estdn en los aero-
puertos de la zona surde
Chile, en Valdivia, Osor-
no y Puerto Montt, co-
mo parte de la oferta de productos au-
téctonos del pafs.

Y en los préximos dias darén un paso
mayor, ya que sus productos llegarén a
las géndolas de grandes retailers como
Lider y Tottus.

Por eso, para este afio los socios Ell-
wanger y Oyarzin proyectan alcanzar
ventas por sobre los $100 millones, lo
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quesignificard un crecimiento de 500%
respecto del ejercicio anterior.

Para los préximos afios pretenden
iniciarse en el rubro de la exportacién,
saliendo a pafses como Estados Unidos,
Inglaterra, Espafia y Alemania.

El secreto del éxito

Después de terminar
un MBA en la Universi-
dad del Desarrollo, a
principios de 2010,
Cristébal y Rodrigo de-
cidieron hacer realidad
el proyecto que arma-
ron durante sus estu-
dios. La idea inicial era
encontrar una oportu-
nidad de negocios en
un huerto de ardndanos
que la familia de uno de
ellos tenfa en Osorno.

A mediados de 2010,
ambos ingenieros re-
nunciaron a sus traba-
josyse dedicarondelle-
no a sacar adelante el
proyecto. “Conmisocio
vendimos todas nues-
tras propiedades hasta
ese entonces, nuestros
fondos mutuos y aho-
rros, todo se fue ala em-
presa”, cuenta Cristébal
Ellwanger.

Oyarzdn renuncié a
Saesa, donde era geren-

te de Planificacién y Operaciones, y
Ellwanger a la chocolaterfa Entre La-
gos de Valdivia.

Sumotor fue laidea de ser su propio
jefe, pero sobre todo, pasar m4s tiem-
po en terreno, en el campo, recolec-
tando la fruta junto a sus trabajadores
y supervisando desde cerca. Hasta di-
ciembre de ese afio, ambos se ocupa-

ron de echar a andar la empresa y en
enero de 2011 se concretd la primera
compra de sus productos.

“Llevamos un poco més de un afio
de inicio de actividades en el que ha
pasado de todo. Hay momentos en que
se hace dificil seguir y dan ganas de ti-
rar todo por la borda, pero todo el tra-
bajo se ve pagado cuando comienzan a
resultar las cosas”, dice Ellwanger.

Hoy, la oferta de Goek consiste en
productos basados en materias primas

como murta, sauco, maqui, calatate,
arédndano, cranberry y frambuesa, todo
sacado de sus terrenos en la Décima
Regidn, y de los que elaboran merme-
ladas y jugos. Ademés, aprovechan las
buenas condiciones del sur para co-
mercializar miel de ulmo.

Uno de los fuertes de la propuesta de
Goek son los beneficios que tienen sus
productos, pues los berries son un exce-
lente protector cerebral por la cantidad
de antioxidantes que contienen.
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FRUTOS SILVESTRES

Para la comercializacion del arandano existen
dos posibilidades: congelado o fresco. De
esta (iltima forma se le puede sacar mucho
mejor precio a la fruta, y eso lo sabfan Rodri-
go y Cristobal al crear Goek.

Guiados por la tendencia mundial de consu-
mir productos mas naturales y saludables,
hicieron jugo de arandano 100% natural y
listo para tomar.

El proceso de elaboracion de jugos que utiliza
Goek es uno de los mas innovadores que
existen en el pais, ya que se extrae el jugo
por arrastre de vapor, proceso con el que se
obtiene un jugo 100% natural, sin aditivos,
colorantes ni endulzantes.

Para las mermeladas se utiliza un proceso
mas tradicional, donde se mezcla la pulpa de
los berries y/o frutos silvestres con azlicar
por un tiempo y temperatura determinados.

FINANCIAMIENTO
ESTATAL

Aparte de los malabares iniciales que
hicieron para obtener el capital inicial,
Ellwanger y Oyarziin postularon a todos los
fondos que encontraron, comenzando con
un crédito de Corfo por la lineal, y el
Capital Semilla Emprende ($2 millones).
Ese dinero dio para un estudio de mercado,
la construccion del plan de negocios y la
validacion comercial del producto.

Luego, siguieron con el Capital Semilla
Empresa (36 millones), y estan postulando
alalinea 2 de Corfo, que consta de un
crédito de $33 millones. "Si logramos el
préstamo, invertiriamos principalmente en
maquinaria e infraestructura, todo con una
planta en Osorno”, explican.

Ademas, Goek fue ganador del premio
“Corfo Innova 2011", gracias al cual pu-
dieron viajar a conocer la feria de produc-
tos gourmet mas grande del mundo, la
Fancy Food, en Estados Unidos, donde
aprovecharon de sacar ideas de como
seguir desarrollando productos, disefios y
packaging, entre otros.







